Observations

CONSTRUCTION D’UN
ABATTOIR PUBLIC
MULTI-ESPECES

LE FAOU

Communauté de Communes
Presqu’lle de Crozon Aulne Maritime

Enquéte publique 200080/35
septembre 2020

Jean Luc PIROT Commissaire-
enquéteur



Construction d’un abattoir — Le Faou Annexes

Page 23

111.4 - OBSERVATIONS ET PROPOSITIONS DU PUBLIC

[11.4.1 - REGISTRES D’ENQUETE

[11.4.1.1Registre de la mairie de LE FAOU

\Observations du public
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111.4.1.2Registre de la mairie de HANVEC

RH-1:
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[11.4.2 - COURRIERS

L-1:

aGRICULTURES
& TERRITOIRES

CHAMBRE ['AGRICULTURE
FINISTERE

LE PRESIDENT

Dassier suivi par :
Delphine SCHECK

06 07 58 7087
delphine.scheck@
bretagne.chambagri.fr

Adresse de correspondance :
2 allée Saint-Guénolé

CS 26032

29322 Quimper Cedex

0298524949
chambres-agriculture-bretagne.fr

Etablissement public
Siret 182 9000 19 00015
APE 241127

Regu en Mairie |e

COMMUNE LE Faoy

M. Jean-Luc PIROT
Commissaire-enquéteur
Mairie de Le Faou

Place des Foires

29590 LE FAOU

A Quimper, le 21 septembre 2020,

Monsieur le Commissaire-enquéteur,

Par ce courrier, je souhaite contribuer 2 I'enquéte publique relative 2 la création d'un
abattoir multi-espéces sur la commune de Le Faou.

Aprés des années d'études et de réflexion collective, le projet du futur abattoir du Faou
prend forme. Faire aboutir ce projet redimensionné a 5 000 tonnes au cceur de notre
département est crucial pour I"avenir. Il répond a différents enjeux : mise en ceuvre des
PAT (Programmes Alimentaires Territoriaux), développement des circuits courts,
gestion de potentielles crises sanitaires. C'est un levier indispensable pour les éleveurs
et pour I'économie locale afin de rapprocher production agricole, transformation,
distribution et consommation de produits alimentaires

Avec le nouvel abattoir du Faou, les acteurs territoriaux se saisissent de |'enjeu
alimentation, mais pas seulement | Le climat, I'environnement, les transitions
écologiques et économiques y trouveront des incidences positives. C'est un projet
structurant pour notre territoire en faveur d’une ruralité vivante, créatrice de valeur et
levier de croissance économique pour demain !

En vous remerciant de la bonne prise en compte de ce présent avis dans votre rapport

d’enquéte, nous vous prions d'agréer, Monsieur le Commissaire-enquéteur,
I'expression de nos sincéres salutations.

Jean-Hervé CAUGANT

EP 2000080/35
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I11.4.3 - COURRIELS

C-1:

£ Hervé LE PAPE <hervele-papeld18i@orange.fr= r
o+ ENQUETE ABATTOIR.

abattoirlefacu@gmail.com{y

Bonjour. Vous trouverez ci-joint notre avis sur le projet d'abattoir au Faou

Cordialement. H. Le Pape.

Herve et Mane-Thérese Le Pape
22rue des Tulipes, Le 10 septembre 2020
20590 Le Faou,

Par ce courrier, nous voulons témoigner de la nécessité de construire un nouvel abattoir au Faou,

Monsieor le commissaire,

son emplacement actuel n'est plus concevable entoure d'habitations,

Le terrain prévu est trés bien desservi par 1a N165, Les nuisances serajent minimisée
La durée de transport des animaux est réduite du fait de 1a situation centrale du Faou,
C'est un atout pour les circuits courts nombreux dans le departement,

L'outil actuel est vétuste | sa mise aux normes est impossible (financiérement et
techniquement)

Ce nouvel abattoir attirerait sur place D'autres ateliers . Je pense a la découpe
conditionnement, assez rare dans la région,

L'équipe qui gére actuellement la structure est compétente et efficace, La réussite d'on tel
projet passe aussi par les hommes qui 1a font fonctionner, De nombreux emplots sont
COMNCEINEs,

Pour conclure nous dénongons les actions mediatiques et violents qui ne doivent pas
occulter un besoin indispensable 2 notre agriculture et 2 la préservation de notre
indépendance alimentaire,

Recevez Monsieur le commissaire nos salutations empressées,

Hervé Le Pape

EP 2000080/35
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C-2:

D Jean-Frangois Pan <jefflT@netcourriercoms @
12
our abatioirlefaou@gmail.com <abattoirlefaou@gmail.com:s 1

Provenance : Courrier pour Windows 10

Bonjour En ce qui concerne le projet d'abattoir au Faow, je pense que ce projet est déja dépassé pour deux raisons @ La
tendance, pour le bien-tre animal, est de créer des abattoirs itinérants, Ensuite, la tendance est & moins consommer de
viande, le suis certain qu'il ne $'agit pas d'une mode passagére, mais d'un fait de sociéré qui s'inscrit dans la durée, Dés lors,
Fargent public sera gaspillé. Il est urgent d'attendre....

C-3:

D¢ Le Guern Marcel <pemaleguemi@orangefr= £
| et Mouvel abattoir de LE FAOU 15:1
i abanoirlefaou@gmail.com Ty

| konsieur Le comimissaine Enguitewr

| Jal eu connaissance d'un nouvel abatiod au FACU

|
| J& me penmets de vous demander $ vous alez faire 0es dérogations pour FADANage niuel sans Eourdisement

| ear fy suls conlig pour ks rmmons sunanis

| = Soutfrance animake (Fanimal s& voit mourir 8t met un long moment & agoniser)

| = Buspicion de bactérie E Coli trés dangersuse pour les humaing, cemaings personnes ne s'en sont jamais vraiment remises,
| notamment des enfants |

|
| ~Eerception de taxe Halal plutdt douteyse. coatte taxe profite i qui

E Si cela devail s fane. Sachier que j& IErais 1oul pour éviler & MARCHE U DU FADU & ussi 63 COMMENEs BNVfonnants, le passage des camons

| pour ce massacre barbare, me rendant malade

1

| Certains pays suropaens ont définitivemeant interdit I'abattage sans étourdissement (halal et casher).

| La jeunesse francaise en prend le chemin pour un monde meilleur. Il en sera bientdt ainsi pour la

| France, donc inutile de se lancer dans ce mode de matériel qui ne sera pas investi ! Actuellement,
| les associations de protection animale sont présentes et trés regardantes sur ce sujet.

| s
| Salutations distinguées
|

| Nicgle LE GUERN

| 16 rue de Migouron
| 23500 PONT DE BUIS LES QUIMERCH

EP 2000080/35
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C-4:

thomas doreau <thomas.doreau@tbiretagneviandes.bzh> €
Projet d’abattoir au Faou - Pour avis avant envaol 1811

abattoir. lefacu@gmail.com LT

Monsieur Pirot,

Comme convenu lors de notre entretien dans la salle de réception de la Mairie du Faou, veuillez trouver ci-
dessous et en pieces-jointes, les éléments de réflexion d'un professionnel local de la filiere sur le projet de
création d'un abattoir multi-espéces au Faou :

HISTORIQUE

Le 13/03/2017:
Article Le Télégramme (en P)J) titré : ‘Abattoir Public du Faou : €a va codter plus cher !

Le20/03/2017

Alerté par cetarticle de presse, j'ai adressé a I'ensemble des acteurs du dossier un courrier présentant un
projet alternatif a celui étudié, dont I'enveloppe initiale de 4 500 000 euros ne cessait de gonfler pour
atteindre déja 6 000 000 euros.

Vous trouverez en PJ le courrier adressé alors a Monsieur Daniel Moysan, Président de la Communauté de
Communes Presqu'ile de Crozon Aulne Maritime, porteur principal du projet avec en copie :

Monsieur Pascal Lelarge, Préfet du finistére ;

Monsieur Michel Plucinski, Président de la Communauté de Communes de I'Aulne Maritime ;
Madame Genevieve Tanguy, Maire du Faou ;

Monsieur Frangois Cuillandre, Maire de Brest ;

Monsieur Olivier Jollivet, Maire de Quimper ;

Monsieur Daniel Moysan, Maire de Crozon ;

Monsieur Frangois Sénéchal, Maire de Camaret Sur Mer ;
Monsieur Bernard Copin, Maire de Roscanvel ;

Monsieur Louis Ramoné, Maire de Lanvéoc;

Monsieur Dominique le Pennec, Maire de Telgruc Sur Mer ;
Monsieur Roger Lars, Maire de Landevennec;

Monsieur Henri Le Pape, Maire de Argol ;

Monsieur Michel Kerne's, Maire de Rosnoén ;

Monsieur Roger Mellouet, Maire de pont de Buis les Quimerc'h ;
Monsieur André Le Gall, Maire de Saint Ségal.

Co-financeurs potentiels.

Ainsi que :
Monsieur Bernard Tanguy, Président de la Communauté de Communes du Pays de Lesneven;
Madame Claudie Balcon, Maire de Lesneven.

Liés a ma réflexion.
Tous cescourrierssont restés lettre morte.

Le31/03/2017:

Fermeture de I'abattoir municipal multi-espéces de Pont Croix.

Prenant les devants de cette décision, nous avons obtenu un article dans le Télégramme le 25/02/17 visant a
informer et rassurer ses utilisateurs qui s'estimaient laissés pour compte (Voir article en PJ).

Nous leur avons proposé un service a la carte qui allait au dela de la prestation de I'outil de Pont Croix :

EP 2000080/35
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Ramasse des animaux a la ferme par nos propres bétailleres ;

Abattage a Quimper ;

Livraison des carcasses ou retrait a l'usine des colis contenant leur viande préparée sous vide selon leur
demande (steaks, rotis, viandes hachées...) préte a I'emploi.

Cette opération est un succésdepuis son lancement.

Ainsi, chaque semaine, nous travaillons en moyenne 20 animaux (12 veaux et 8 bovins) sur ce modele en
provenance du Cap Sizun, soit environ 170 T annuelles équivalent au dernier tonnage annuel global réalisé en
2016 (derniére année pleine) par I'abattoir de Pont Croix.

Les autres espéces, ovines et porcines, ont naturellement été dirigées par les apporteurs vers l'abattoir du
Faou.

Le 06/03/2019
Article Ouest France (en PJ) titré : 'ROSNOEN-LE FAOU : L'AVANT PROJET DEFINITIF ADOPTE'

Il'y est précisé que le colt de I'acquisition duterrain et de la construction de I'abattoir atteint désormais 7 150
000 euros et qu'il manque 1 050 000 euros pour boucler cette enveloppe, sachant qu'elle intégre déja un
emprunt de 2 250 000 euros qui devra étre remboursé par les usagers de l'abattoir.

Ily est également annoncé la fermeture programmée de I'outil actuel au 30 septembre 2021.
Du coup :

1 -Que vat'il se passer entre le 01 octobre 2021 et I'ouverture du nouvel outil, probablement dans le courant
du premier semestre 2023 ?

Lesrisques sanitaires et environnementaux sont importants dans cet outil datant de 1964...

2 -L'outil actuel détient une autorisation préfectorale d'exploitation pour 2000 Tonnes annuelles, il seradonc
intéressant d'obtenir quiy ont été réalisés ces dernieres années, sachant que la réglementation autorise un
dépassement de 10% des tonnages réalisés.

Le 10/03/2020:
Article Ouest France (en PJ) titré : 'LES ABATTOIRS PUBLICS COUTENT CHER AUX COMMUNES'.

Cet article fait suite au rapport de la cour des comptes de février 2020 intitulé : 'LES ABATTOIRS PUBLICS :
DES CHARGES POUR LES CONTRIBUABLES LOCAUX RAREMENT JUSTIFIEES' (copie en PJ).

Suite a une étude réalisée dans 9 régions et notamment en Bretagne, il améne a :

'SE REPOSER LA QUESTION DU MAINTIEN DE CES SERVICES PUBLICS PEU RENTABLES OU UTILISES DE
FACON QUASI PRIVATIVE ET EXCLUSIVE PAR DES INDUSTRIELS DE LA VIANDE'.

Il précise également que :

'CES EQUIPEMENTS SONT SOUVENT SURDIMENSIONNES ET SOUS-EXPLOITES... LES TARIFS PRATIQUES
NE PERMETTENT TOUJOURS PAS D'ASSURER L'EQUILIBRE DES SERVICES ET LES BUDGETS COMMUNAUX
SUPPORTENT DE LOURDES CHARGES QUI S'ASSIMILENT SOUVENT A DES AIDES ECONOMIQUES
CONSENTIES A DES OPERATEURS PRIVES'

‘L'ENQUETE A CONFIRME LE RISQUE QUE DE TELS EQUIPEMENTS FONT PESER SUR LEUR COLLECTIVITE
DE RATTACHEMENT, DONT ILS DESEQUILIBRENT LES FINANCES ET OBERENT D'AUTRES PERSPECTIVES
D'INVESTISSEMENTS.'

Il conclut par :
'CE_ CONSTAT AMENE LA COUR A CONSIDERER QUE L'INTERVENTION DES COLLECTIVITES LOCALES EN
MATIERE D'ABATTAGE A PERDU SES JUSTIFICATIONS'.

LE 16/09/2020:
Article Ouest France (en PJ) titré : 'On peut donner son avis sur le projet d'abattoir du Faou'.
Ce qui a motivé notre rencontre le jour méme.

EP 2000080/35
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ORIENTATIONS PROPOSEES :

L'historique de ce projet synthétisé ci-dessus met en exergue sa problématique de fond liée a son
dimensionnement.

C'est pourquoi, I'orientation que nous, professionnels de la viande qui réalisons plus de 50% de notre activité
sur le territoire Breton, défendons depuis le départ, doit étre privilégiée.

A savoir, la création au Faou d'un outil dédié exclusivementaux espéces ovines et porcines qui permettrait de
réduire drastiquement la facture de sa construction, probablement au moins de moitié.

De plus, le maintien et la modernisation d'un abattoir ovins sécuriseraet pérenniseral'activité du sacrifice de
I'Aid chére aux services publics qui s'y déroule chaque année.

Ainsi, I'étude préalable des chiffres suivants permettrait définitivement de statuer :

1 - Nombre d'animaux abattus au Faou par espeéces.

Attention a cette donnée car les chiffres habituellement annoncés en Tonnes Equivalent Carcasses (TEC) ne
sont pas le reflet de I'activité réelle d'un outil multi-espéces puisqu'il faut 20 a 25 agneaux ou 4 a 5 cochons
pour réaliser le tonnage d'1 seul bovin.

2 - Nombre et poids des apporteurs du Faou par espéces.
Attention a bien prendre en compte le poids actuel et les perspectives d'avenir du principal apporteur de
bovins

2 - Enveloppe nécessaire a la création d'un abattoir exclusif porcs et ovins

Une fois ces données obtenues et analysées, si le projet est raisonnablement redimensionné, I'abattoir de
Quimper s'engage dés l'ouverture du nouvel outil a développer aupres des apporteurs de bovins (gros bovins
et veaux) du Faou la méme prestation que celle déja mise en place pour les anciens usagers de I'abattoir de
Pont Croix.

cette orientation s'inscrit pleinement dans la stratégie de I'abattoir de Quimper qui fonctionne aujourd'hui a
plein avec 15000 Tonnes annuelles, soit environ 650 bovins et 200 veaux par semaine.

Sur ces volumes, environ 1/3 sont destinés a I'export, part de notre activité a faible valeur ajoutée que nous
réorientons progressivement sur le marché Francais et prioritairement sur le marché local et régional qui est
notre coeur de métier.

C'est pourquoi les volumes récupérables au Faou pourraient aisément étre absorbés par notre outil
moyennant de plus une redevance d'usage trés compétitive.

sur ce dernier point, si le projet du Faou aboutit dans sa version actuelle, il est a craindre une forte
revalorisation de la redevance de ses usagers pour rembourser I'emprunt de 2 500 000 euros nécessaire a son
financement, ce qui risque de nuire fortement a son attractivité.

Enfin, quelle que soit la configuration retenue pour ce projet, pourquoi ne pas imposer a la société privée
chargée d'exploiter le futur outil d'en financer une partie et tout au moins la part manquante de |'enveloppe
?

Cet opérateur devra alors monter son dossier de candidature de DSP en tenant compte de ce parameétre pour
valider sa viabilité.

Professionnel de la viande mais également contribuable local, j'espere sincérement que mes propositions
seront entendues pour recentrer les discussions de ce dossier 'serpent de mer' sur des bases plus raisonnables
et en phase avec la réalité du marché.

Restant a I'écoute de tous les acteurs concernés, je vous prie de recevoir, Monsieur Pirot, mes sincéeres
salutations.

EP 2000080/35
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Samedi 25 février 2017

Abattoir.

société quimpéroise
Bretagne Viandes se
rappelie au bon souvenir
des éleveurs dans [e
brouillard, aprés
Fannonce de la fermeture
de Uabattoir de
font-Crofx.

Thomas Doreau, le P-DG,
rappelie quil peut
t'crmndre tous les
niveaux de demande.
Bretagne Viandes a décidé
d’orienter résolument son
activité vers e local.

Nt sofkantecing personnes irg-
vaillent pour drelagne Viandes dens (a
200 du Guelen. (Photo - Bratagne
andes). 2. Thomos Doreay, président-
irccteur général de ia societé depuis
2015. 3. L'aboticl; travailte 53.000 ¢
de viande par an. (Fhota : BY

« Noug vans été ; quand
TS 3vons entendu parler d'éle-
veurs désernparés, sans solution, 3
L'abandon, zprés Pannonce de la
fermeture de Yabattoir de Pont-
x. Nous n"avons famais souhai-
faire du tort 3 Fabattalr de Pont-
X : Rous n'avons pas essayé de
uer leurs éleveurs pour notre
outit. Mals mazintenant que la déci-
slon est prise, naus voulons dire
que nouS SOMMES 3ussi une solu-
Lion ». Thomas Dorea, P-DG de Bre-
tagne Viandes 3 Quimper, a 4ta toy-
ché par les propos tus i ou &
concernant l'activité d’une entre-
prise privée dans ce domaine. « 11y
avait upe volonté de préserver
d'abord &quipement  public,
#als personne n’est venis nous veir
pour nous demander nos tarifs »,
regrette-til,
Le conseil communattaire di Cap-
un 2 vole pour la fermeture de
V'abattoir de Pont-Croix au 31 mars,
Des &leveurs sont mobilisés pour
fehter une reprise. Les slus organi-
seront une réunion de la dernfére
chance le meycre(h 8 mars a
Confort-Meiars. «je pense que
Vabattofr de Pvmuclx eurait pu

QUIMPER EXPRESS

survivre, continue Thomas Dareau,
Mais 12 logique territriate de proxi-
niité étalt de conserver un établisse-
ment.public 4 Lesneven dans le

Nord du département et un autre
dans le Sud ¥ Pont-Croix, Tout miser
sur le Faou n'était pas une solu-
tion »,

« Je regrette que
personne ne soit
venu nous voir
pour nous
demander

nos tarifs, »

Guvert aux Eleveurs,
bouchers, partchlmrs
Adjourd’hui, que les jeux semblent
faits, Bretagne Viandes rappelle son
existence {1). «fl y a sans doute
une méconnaissance de notre activi-
1€, continue Thomas Doreau. Nous
faisons aussi de 'abattage Unique
pour des bouchers, des parti iculiers,
des éleveurs. Nous pouvons nous
adapter 3 la demande comme e
ferait un artisan. Nous accuzillons
denc volontiers tous les dleveurs
intéressés, par un simple abattage,
s'ils découpent et transforment
ensulie leurs productions dans leur
- propre laboratoire »
L'abattoir de Pont-Croix est descen-
du $Bus les 200 t, dont une partie
de pores et caprins. Pour Bretagne
Viandes dont l'abattoir wavaille
13.000 t par an {30.000 gros bovins

Thonras Doreau, présiden:
de Bretagne Viandss

direcreur gérngral

R e e e

Secteur de la santé. Rassemblement de la CEDT lundi

Dans le cadre de ia journée natio-
nae d*action du 7 mars dans le
secteur de la santé, la CFDT

Aguarive. Fermée du 27 février au 10 mars inclus

La piscine Aquarive sera fermée
Bour Un entretien semes| et fra-
vaux du 27 février au 10 mars
inctus. Durant cette période la pis:
cine de Kerlan Vian sera ouverte au
public aux horarres suivants - lundi
27 .e\'rlerp*ﬁ marsde17hazoh;

28 février et 7 mars de 17 h a
20 h; mercredi 17 et 8 mars de 15 b
820 h ; feudi 2 et 9 mars de 17 h &
20 h ; vendres 1

EP 2000080/35

2ppelle a un rassemblement. ce
Jouila & 14°h, place de la Résis-

tance. ! Un projet

Ensemble smlau?i Saint-Joseph - Saint-Marc, CONCARNEAU et TREGUNC

£115.000 veaux) Uabsorption de ces
volumes ast donc aisée.

Le service de proximité est invoqué
par les éleveurs usagers de 'abat-
toir de Pont-Croix. « Nous pouvons
Proposer un sewvice de ramassage
d’2nimaux qui peut répondre 3 ce
probleme de distance, précise Fréde-
¥ic. L& Roy, responsable des achats,
chez Bretagne Viandes. Nous avons
toutes les semaines des camions
qui passent dans les communes de
VOuest Carnouaille. Mais on peut
aussi nous apporter directement lag
animaux ».

certifiés suitc a un cahier des
charges précis (alimentation, bien-
étre animal, élevage sur paille.
Ces veaux sont destings aux boch
ries traditionnelles. Pour 'autre
moitié, e sont des veaux laiticrs ».
«Pour les bovins, nous avons
700 comptes  d*éleveurs dans le
Finistére sur un total de 800, Notre
intérét est évidemment de tra-
vailler au plus orés. Deux ticrs des
animaux sont de races 3 viande et
un tiers, des laitiéres de réforme.
Nous n’avons pas de contrat d'ex
clusivité avec les cleveurs. Nous tra-
vaillons sur la confiance. Face a
Bigard, ce m'est pas toujours
Cet appel de Aretagne Viandes coin-  simple. Mals le consommer local
cide a un repositionnement de 'en-  est Favenir et nous garantissons
eprise quimpéroise depuis Fau-  une tragabilité parfaite de nos pro.
tommne demier. « Cest dans le local  duits ».

et [a proximité que nous trouverons
tous notre salul», insiste Tho-
mas Doreau,

« Cinquante pour cent de nos veaux
sent en intégtation cher douze éle-
veurs bretons, détaille Frédéric Le
Roy. Nous leur envoyons des veaux
de huit jours pour engraissement et
nous les reprenons 3 180 jours. Cela
nous permet d'aveir des animaux

Travailler la proximits

(1) Drotagne Viandes est une société
'abattage, de découpe et de
transformation de viande bovine, ne

en 1998 de Ia fusion de dewx socistés.

Hlic a repris la société d'exploitation

de [abattoir municipal de Quimpers .,
saprivatisation, en 2009. »
Elle emploie 165 salariés sur ses sites

du Guelen.

;Samedi4 mars
de9haizh

pour la réussite de vos enfants !

(Ercollege )

- Section sportive foothali
3 20 h; samedi 4 mars de 14 h &
18 h 30 ; dimanche 5 mars de g h 3 > Large "‘0“‘ de projets
13 hetde 14 h 3 18 h 30. Réouver- etant

ture de fa piscine Aquarive le same- - Apnrennssage Intensif
di?1marsa1oh, [ des langyes

{Au lycée )

Lycée général S - L - ES (section éenne)
Lycée technologique : $T25 {Santé - Social) <
Lycée Pro Alime'ﬁatvon Boulangerie-«
tisserie - Chocolaterie
(CAP - Bac Pm Formations en 1 an)
Bac Pro Commerce-w|

-+ Découverte prof,

Votrs annonco par 18igp!

0 800 ”9925

OPELCRANT orus e |

cée Pro Restauration - Hotellerie |
(CAP Bac Pro - Cuisine de Ia Mer - Sommellerie)
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er plus cher !

viefllissant.

Gwendal Hameury

Depuis la fusion de la
Presqu'ile de Crozon

avec I’Aulne maritime,

le projet de construction
d’un abattoir public neuf
au Faou a connu quelques
avancées. Surtout, on sait
désormais qu'il ne verra

A bTa asie asrnssd mAaga oF
pao :C JOUr aVaiic 2015 O

qu'il cottera plus cher
que prévu.

Alors que l'abattoir intercommu-
nal de Pont-Croix va définitive-
|| ment fermer ses portes 2 la fin
du mois et que 'activité de celui
|| de Lesneven n’est guére élevée,
la construction du nouvel abat-
toir public du Faou (3.000 tonnes
de viandes traitées chaque
année) est particulierement
attendue dans le département.
Car le batiment actuel est vieillis-
sant. Or, le dossier patine depuis
des mois. Si bien que Daniel Moy-
san, président de la communau-
té de communes Presqu’ile de
Crozon Aulne Maritime, porteur
de projet (*), a décidé de tout
remettre a plat, aidé en cela par
Roger Mellouét, son premier
vice-président a l'économie, et
Genevieve Tanguy, maire du
Faou, qui suit le dossier depuis
des années.

EP 2000080/35

La construction du nouvel abattoir public du Faou est particuliérement attendue dans le Finistére. Car le batiment actuel est

Un appel d’offres lancé

pour une nouvelle DSP

« Ce projet, qui fait I'unanimité,
connaissait des difficultés mal-
gré 'achat récent d'un terrain
par l'Aulne Maritime. On n’y
voyait pas trés clair car on pre-
nait tout en bloc. On a donc tout
décortiqué pour prendre les
choses dans l'ordre et régler le
plus urgent », confie I’élu, qui
organise une réunion sur le sujet
aujourd’hui.

En l'occurrence, le dossier ICPE
(installation classée pour 'envi-
ronnement) vient enfin d’étre
déposé (la date limite était fixée
au 31 mars). Par ailleurs, d’ici la
fin du mois, Daniel Moysan va
lancer un appel d’offres pour
une nouvelle délégation de ser-
vice public concernant I’exploita-
tion de l'abattoir. « Je veux le
faire dés maintenant car le futur
exploitant du site doit étre asso-
cié au projet. L'actuelle DSP, qui
court jusqu’a la fin de l'année,
sera prorogée d'un an, jusqu'au
31 décembre 2018. Nous lance-
rons la demande avant juin,
Mais j'ai eu l'assurance, par la
sous-préfecture, que nous
aurions un délai supplémentaire
si le projet est sur les bons rails
en 2018. »

Concréetement, les prochaines
étapes clés du dossier sont |'ar-
rét du PLU du Faou, qui devrait
étre exécutoire fin septembre.
Aprés quoi, un permis de
construire sera déposé. Mais le
plus urgent est de désigner un
assistant a maitre d'ouvrage,
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dont le role va consister 3 rédi-
ger un cahier des charges et 3
suivre [a procédure.

Un codt de 6 M€ HT

En toute hypothése, les travaux

ne commenceront “pas avamt
Jebut_2019. Mars on sar defe
que leur codt sera plus impor-

tant. Alors qu’on parlait d’une

enveloppe de 4,5 ME HT il y a

encore quelques semaines, elle

est aujourd’hui de 6 ME€. « Le

batiment et le terrain vont cod-

ter 4,9 M€. Mais il faut aussi

compter 500.000 € minimum

pour l'aménagement des accés

et les réseaux, 200.000 € pour la

destruction de l'ancien abattoir

et encore 300.000 € pour la voi-

rie zone de Quiella », justifie

Daniel Moysan.

Un emprunt de 3 M€

Les recettes espérées tournent
autour de 50 % du colt du pro-
jet, toutes subventions com-
prises. Restera donc a contracter
un emprunt de 3 M€, Ce qui
n'est visiblement pas un pro-
bleme pour la nouvelle commu-
nauté de communes. « Il faudra
que ¢a ne nous colte rien, pré-
vient néanmoins le président
Moysan. Le remboursement du
capital et des intéréts devra étre
couvert par la redevance et les
loyers. » ¥ a plus qu'a...

* Avant la fusion des deux
communautes de communes,
seule celle de I'Aulne maritime
portait le projet.
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Monsieur Le Président

de la Communauté de Communes
Presqu’fle de Crozon Aulne Maritime
Zone Artisanale de Kerdanvez

29160 Crozon

Obijet : Projet d'abattoir neuf au Faou

Quimper, le 20 mars 2017

Copie : Préfecture du Finistére
Communautés de Communes et

Mairies des Communes concernées

Monsieur Le président,

Aprés lecture de Particle du Télégramme daté du 13 courant, je me permets par la présente d’apporter la
vision d'un industriel local de la filiére sur le projet cité en objet car les montants annoncés pour financer cette
opération nous semblent totalement disproportionnés au regard de la cartographie des outils existants dans le
département ainsi que de la tendance inquiétante de baisse continuelle de consommation de viandes.

C'est pourguoi nous souhaitons proposer notre concours pour faire baisser considérablement I'enveloppe
budgétaire & allouer a ce projet en orientant les bovins et les veaux vers les outils existants qui sont en capacité
de les recevoir dans le département.

Ainsi, I"abattoir de Quimper pourrait parfaitement assurer des prestations o’abattage et de découpe pour
les apporteurs venant du centre et du sud Finistére,

L'abattoir de Lesneven, actuellement largement sous utilisé, pourrait récupérer activité d’abattage des
apporteurs du Nord Finistére,

Le futur abattoir du Faou pourrait alors &tre redimensionné pour y traiter uniquement des porcs et des
ovins, ce qui permettrait de maintenir une activité économique sur place tout en rendant ce projet nettement
moins onéreux.

Confiant sur l'intérét que vous porterez & cette proposition, je me tiens a votre disposition pour en
discuter et vous prie de recevoir, Monsieur Le Président, mes sincéres salutations.

Thomas Doreau

e
Président Directeur Gm

~
SRAKTE

Boeuflimousin

SAS BRETAGNE VIANDES DISTRIBUTION
ABATTOIR DE QUIMPER - 10, rue Louis Le Bourhis - B.P. 608 - 29551 QUIMPER Cedex 9
Tél. 02 98 52 87 91 - Fax : 02 98 52 87 98 - bretagne-viandes@orange.fr
(CAPITAL 1046 120 € - SIRET 420 259 970 00010 - APE 10117 - TVA INTRA COM. FR 15 420 259 970

EP 2000080/35
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3
Les abattoirs publics : des charges
pour les contribuables locaux rarement
justifices

PRESENTATION

Les juridictions financiéres ont conduit une vaste enquéte portant
sur les 80 abattoirs publics d’animaix de boucherie {communayx ou
intercommunawx) dans newf régions®",

Elle a permis de constater la fuiblesse des progrés réalisés depuis
fes constats formulés par la Cour dans ses rapporis publics annuels 1990
et 1996 et améne a reposer la question du maintien de ces services publics,
peu rentables, ou ulilisés de fagon quasi privative et exclusive par des
industriels de la viande.

Les équipements contrilés sont encore souvent surdimensionnés et
sous-exploités, alors que leur produiction totale ne représente plis que 7 %
de 'ensemble de la filiére « viande de boucherie », Les tarifs pratiqués ne
permetient toujours pas d'assurer l'équilibre des services et les budgeis
communaux supportent de lourdes charges qui s'assimilent souvent 4 des
aides économiques consenties d des opérateurs privés.

Appuyée sur le contréle de structures locales ainsi que sur des
investigations menées auprés du ministére de I'agriculture et d ‘organismes
nationgux, lenquéte a confirmé le risque que de tels équipements font
peser sur leur colleciivité de rattachement, dont ils déséquilibrent les
Sinances et obérent d'autres perspectives d’investissement,

En effer, si le réseau a été restructuré pour tenir comple des
évolutions de la filire viande de boucherie dans un environnement
difficile, cette véforme n'a pas produit les résultats escomplés et la
situation financiére des abattoirs est dégradée (D). Ce constat améne la
Cour a considérer que Uintervention des collectivités locales en matiére
d’abattage a perdu ses justifications (1),

ML Auvergne-Rhne-Alpes, Bourgogne-Franche-Comté, Bretagne, Centre-Val de

Loire, Corse, Grand Est, Normandie, Nouvelle-Aquitaine, Oceitanic,

Rapport public annue| 2020 — février 2020
Cour des comptes - www.ccomples.fr - @Courdescomptes
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16/09/2020 On peut donner son avis sur le projet d'abattoir du Faou
i Recherche : ville, actualité, ,

; = AFAAUE &
— franca" Abonnezedus 24 8p sonnecter
Accuell / Bretagne / La Faou

rec@archez-vous ? Une commung, une

On peut donner son avis sur’l6'préjét'@dbattoir du Faou

Lne enguéte publique est ouverte jusquau 2 octobre 2020 sur le projet d’un nouvel abattoir public du
Faou (Finistere).

Une enguéte publique est ouverte jusqu'au 2 octobre 2020 surle projet d'un nouvel abattolr public au Faou. | ARCHIVES OUEST-FRANCE

OQuest-France

Publié le 16/09/2020 a 08h0C

ABONNEZVOUE 2

Le projet d'abattolr départemental qul dolt voir le jour au Faou, avance, Aprés l'inscription au budget 2020 de la communauté de
communes Presqu'ile de Crozon — Aulne Maritime (CCPCAM), c’'est 'heure de l'enquéte publique.

Une ¢tape obligatoire durant laquslle il est possible de consulter le dossier et de faire part de ses guestions, réactions et remarques
au commissaire enquéteur qui en prend compte pour rédiger son rapport final.

Le nouvel abattoir doit accuelliir les éleveurs de I'ensemble du département, toutes filiéres confondues, avec une capacité
demandée de 5 000 tonnes par an (2 000 t actuellement).

Un batiment de 3 091 m?

Si tout se passe bien, les premiers coups de pioche pourraient intervenir en
de 3 081 m? « Mais il y aurait encore deux années avant que les premiéi
maire de Rasnoén, en janvier 2020 au moment du vote du budget. Le colt d

https:fiwww.ouest-france frinretagnefle-faou-29590/on-peut-donner-son-avis-sur-le-projet-d-abattoir-du-faou-8975538 - 1/10

EP 2000080/35
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3s abattoirs publics coltent cher aux comt
Is son dernier rapport annuel, la Cour des comptes étrille la gestlon des 80 abattoirs pubhcs
cais, dont elle juge le poids sur les budgets des collectivités locales « difficile & justifier »,

is avons peut -8ire trop tardé,
rrait di le fermer plus tét », con-

cques Branger, adjoint & la mai- -

s Ruffec, en Charenite. Face au
t quis'est oreuséd chague annge
‘abattolr communal, la Ville s'est
16 & le fermier en 2016 Elle a d0
orendre en charge les dettes de
ligsament : 1,5 million d'euros.

r falre face, les élus n'ont eu
es cheix que d'augmenter de
afiscalité locale. « C'est difficile
ire appel & la populaticn pour
et des déficits dont la conm-
n'est pas responsable, malsin
se sont bien les contribuables
1t payé », regrstte I'elu charen-

irdimensionnés
sous-axploités

rd'hul les finances de la Ville
Tieux, mais I'exemple illustre le
que peuvent peser, surles com-
3 propriétalres, les quatre-vingts
irs publics frangais. Dans son
r rapport annuel, la Cour des
es estime que ces étaplisse-
, qui-comptent pour 7,2 % des
ges ce boucherle de I'Hexago-
nt 1« surdimensionnés »,
-exploités », « pau rentables »,
6s de fagon quasi privative et
iive par des industriels de la
: », pratiquant des tarifs « ne
ttant toujours pas d’assurer
bre des services », )
3 ces « graves difficultés éco-
ues », ce sont surtout les ris-
u'lls représentent pour les con-
Jes locaux qui sont mis en
8. La Cour des comptes I'assu-
‘enquéte a confirmé le risque
: tels équipements font peser
ur collectivité de rattache-
dent ils déséquilibrent les
es ot obérent d'autres
ictives d'investissement. »
i abattolrs publics ne rendent
gervice poul-fesquels ils ont
ngus, .daplore Jean-Frangois
Is, président de.la. Chambre

——————.,
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régionale des comptes de Nouvelle-
Aguitaine. Les risques sont-aujour-.
d’hui portés uniquement par les
communes ou les communautés de
communes propriétaires. »

Face & ds tels constats, ies magis-

‘trats de la rue Gambon recomman-

dent de se tourner vers de nouveaux

modes d'abattage, comme I'abaitage

mobile - bien gue son medéle éco-
romigue reste encore largement &
définir - ou de transférer leur gestion
vers un mode de gss‘uon privé collec~
tif,

Alizée JUANGHICH.

Les abattoirs publics-comptent pour 7,2 % des abattages de houcherie en France,

" t
| PHOTO : ARCHIVES PHILIPPE REHAULT, OUEST-FRANOE|

La premiere béte tuee dans un abattoir mobile

«Une premléne béte a &té abattua ls ~
25 février clans un abattoir mobile,
en Lojre-Atlantique  »,
Nicolas Girod, porte-oaro;e de laCon-

fédération paysarne, au Salon de -

l'agricutiure, fin février, Au niveau
national, il falt état d'au moins «vingta
vingt-cing projets d’abattage mobile
en cours, 4 des degrés d'avance-
ment divers », i

La loi Egailm, votée en octobre
2018, ainstauré l'expétimentation de

" ce modsle d'abattage jusduen 2023,

sous I'égide du ministére da I'Agricul-

& annoncs’

“intermédiaires et de travaille

tura. Au deld du blen-étre animal,
I'abaitage mobile - porte un autre.
maodéle éoonormque se\on 8es pro-
moteurs,

Pour Emilis Jeannin, dleveuse en

Bourgogne, & l'origine d'un projet

d'abattolr & la ferme, il s'agit de «res-
pecter le travail des éleveurs en
abattant blen.des bétes qui ont été
bien élevées ». Mais auss! de mieux
remunéreries producteurs: « llyade
la marge, & condition de réduire les

rem men;. »
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C-5:
¢ nicolas servant <nservant@hotmallios O
coer avis défaverable 19/00,/2020 & 23:30
‘wur abattoirlefaou@gmail.com <abattolriefaouSgmail.com TF
Bonjour,

je pense gue 'opinion public rejette de plus en plus ce qu'on fait subir aux animaux dans les abattoirs et que donc il
n'est pas normal, en démocratie, de voir de nouveaus abattoirs ouvrir et encore moins compréhensible que cela se
fasse avec de 'argent public.

Je sais que ce mail ira a la poubelle comme tous les avis de citoyens n'allant pas dans le sens du business.

Micolas Servant

C-6:
= Mare-ange Massenet <massenetma@gmail.coms 6y
et projet d'abattolr du Faou 13:37
Poyr abattodrlefaou@gmail.com D
Bonjour

Je te tenais a vous dire que je suis totalement opposé a ce projet d'abattoir au Faou.

Il est grand temps de vépétaliser notre alimentation et de laisser les animaux vivre leur vie sans
la leur prendre de maniére cruelle, en leur occasionnnant des souffrances intolérables !

Il faut mettre fin a 1’'élevage, qui massacre tant d'animaux, et fermer les abattoirs |
Cordialement

Marie-ange MASSENET
Treflez 29438
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C-7:

[le Thomas Doreau <thomas.doreas@bretagneviandes.bzh> 1
St Projet d'abattoir au Faou - Complément d'information 1128
four abattoirlefaou@gmail.comr

Bonjour Monsieur Pirat,

Depuis notre derniére rencontre @ Hanvec, je me suls entretenu avec des professionnels de la filigre
régionale d'abattages sur le projet du Faou.

Mous partageons tous la méme idée, a savolir I'Intérét de malntenir une activité de service public d'abattages
ovins et porcins sur le département.

Une idée a emerge de nos réflexions que je tiens par le présent & porter 8 votre connalssance :

Pourquol ne pas proposer une solution d'abattoir mobile & la communauté de communes, & savoir investir
dans un camion ameénagé avec un caisson d'abattage pour faire venir I'abattoir & la ferme (et ne plus faire
venir les animaux a I'abattolr).

Cette solution innovante a le mérite d'étre trés vertueuse pour le respect de 'environnement et pour le bien
étre animal puisque les animaux restent dans leur environnement et ne sont pas soumis au stress du
voyage.

De plus, le codt lié a un tel investissement est sans commune mesure avec un abattolr traditionnel,

La réglon Mormandie porte actuellement un projet similaire avec des éleveurs de porcs BIO, il serait
certainement trés intéressant d'avoir leur retour d'expériences,

Je serai prét & étudier avec les élus porteurs du projet cette solution qui apporterait pour le coup une réelle
plus value de service public puisque les apporteurs de I"abattoir pourraient rester dans leur exploitation en
faisant intervenir I'unité moblle sur rdv et seralent de plus exempteés de la contrainte d"étre equipés de
bétailléres pour amener les animaux a I'abattoir.

De plus, cette solution s'adapte parfaitement a la contrainte de la féte de I'Ald qui réside pour les fidéles dans
le transport des animaux vers ['abattoir puisque la aussi c'est 'abattoir qul pourrait venir a eux, directement
dans les fermes qui fournissent les animausx,

Vous trouverez ci-aprés quelques llens vers des articles traltant du sujet qui est de plus réguliérement
défendu par les associations de protection animale.

https: /fweww lemonde. fr/planete/article/2020/07/ 31 /les-projels-d-abattage-moblle-a-1a-ferme-connalssent-
un-coup-d-accelerateur 6047804 3244, htm|
https: {fproduirebio-nommndie. org/vers-une-unite-mobile-dabattage-en-normandie/

hitti: £ v, Jourmess-recherche-porcine, com/texte/ 2005/ 05Gen /a0 50 7. pdf

I'espére sincérement que toutes les informations gue je vous al transmises permettront d'ouvrir le débat
avec les porteurs du projet pour ne pas précipiter une décision politique couteuse et éloignée selon mol des
besoins et des tendances du marche,

Bonne réception

Sinceres salutations

EP 2000080/35
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C-7 (Ann.1):

https://www.lemonde.fr/planete/article/2020/07/31/les-projets-d-abattage- mobile-a-la-ferme-connaissent-
un-coup-d-accelerateur_ 6047804 _3244.html

= f‘t mﬁnﬂe +3) Se connecter Sabonner |

PLANETE - AGRICULTURE & ALIMENTATION f @ © =

Les projets d’abattage mobile a la ferme
connaissent un coup d’accélérateur

Des éleveurs espérent mettre en ceuvre, courant 2021, des unités d'abattage
mobile, pour garantir un meilleur traitement des animaux et revitaliser des
filiéres locales.

Par Mathilda Gerard - Publig le 31 juillet 2020 4 MThO7

Elle s'était fixé un délal de solxante jours, six auront suffi. L'éleveuse
bourguignonne Emilie Jeannin a bouclé, jeudi 30 juin, son appel 4 financement
participatif de 250 000 eurps, lancé sur la plate-forme spécialisée Miimosa dans le
but de mettre en ceuvre le premier abattoir mobile en France. Le projet, qu'elle
espére voir se concrétiser en 2021, consiste en un camion entierement aménagé,
qui se déplacerait sur les exploitations pour y abattre des bovins a la ferme, en
présence de leur éleveur. Un tel modéle était jusqu’a peu interdit, I'abattage
devant impérativement étre effectué dans une structure agréée. Mals une
disposition de la loi agriculture et alimentation (EGalim) a ouvert la voie en

avril 2019 a l'expérimentation de 'abattage mobile, sans qu‘aucun projet ait
encore abouti.

En Loire-Atlantique, le projet d'un collectif de 150 éleveurs a lui aussi connu une
franche accélération. L'association Aalvie (pour Abattage des animaux sur leur
lieu de vie) a lance, début juillet, un appel a financement sur la méme plate-forme
Miimosa pour créer une filiére d’abattage a la ferme dans le département et en
Vendée. Quelques semaines plus tard, elle a récolté prés de 50 000 euros, loin de
I'objectif final de 1 million d'euros, mais c'était suffisant pour franchir un premier
palier et recruter un chargé de projet.

La démarche différe légérement du projet bourguignon — ol toutes les étapes
d'abattage, Jusqu’a la mise en carcasse, se dérouleralent dans le camion. Les
éleveurs d'Aalvie envisagent eux une filiére structurée autour d'unités fixes, a
construire, et d'une flotte d'une douzaine de « caissons », des remorques faisant
I'aller-retour entre les fermes et I'unité centrale. Les animaux seraient étourdis
sur leur ferme, en présence de leur éleveur, puis chargés sur un caisson oil serait
réalisée la saignée, et enfin transportés, sous une heure au maximum, dans
I'unité fixe pour le retrait des cuirs, 'éviscération et la mise en carcasse.
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Eviter le stress

Dans les deux modéles, les gestes seraient effectués par des abatteurs
professionnels, avec des controles vétérinaires ante et post mortem. En Loire-
Atlantique, les services départementaux de la protection des personnes et Ia
direction générale de I'alimentation ont assisté 3 un premier test et l'ont controlé,
fin février, dans une ferme de Chateaubriant. « On sent une forte mobilisation
autour de nous, d'éleveurs, bouchers, restaurateurs et consommateurs »,
s'enthousiasme Emilie Jeannin. Pour 'éleveuse de Beurizot (CHte-d'Or), « l'avenir,
c'est de ne plus transporter des animaux sur de longues distances et de ne pas
reconstruire ces grandes cathédrales que sont les abattoirs industriels ».

C-7 (Ann.2):

https://produirebio-normandie.org/vers-une-unite-mobile-dabattage-en-normandie/

PRODUIRE BIO

*EN NORMANDIE-

VERS UNE UNITE MOBILE D’ABATTAGE EN NORMANDIE 00
Actualité du 15 janvier 2019

En raison des conditions d'abaltage, 'élevage connait aujourd'hui des
nombreuses remises en question. La publication de vidéos par
I'association L214 monirant de la maliraitance animale dans des abatioirs
frangais, classigues et cerlifiés bio a une répercussion immédiate sur la
consommation de la viande dans les manages. Cas mouvements vegans
ou anti-specistes occupent un terrain mediatique de plus en plus grand et
culpabilisent les consommateurs de viande sans distinction de modéles
agricoles ou de pratiques. En paralléle, les oulils d'abatiage toujours plus
industrialisés sont de plus en plus concentrés pour répondre aux enjeux de
rentabililé. lis imposent ainsi des cadences d'aballage impressionnantes et
provogquent progressivement le démantélement du maillage territorial des
petits abattoirs de proximité.

M'INSTALLER EN
BlO 7

Face a ce constal, des éleveurs bios normands tentent de répondre a ce
grand enjeu de la filidre viande: Leurs réflexions initidées depuis plus d'un
an sur des sysiémes allernatifs ont débouché sur le projel d'un abattoir
mobile mulli espace porcinsfovins/caprins. En effet, le concept d'abattoir
mobile sembie répondre d'une part aux enjeux économiques et logistiquas PASSER EN BIO 7
an reconstituant une proximité des outils d'abaltfage et d’'autre part aux
exigences de bien-&ire animal et de qualité de |a production en limitant le
slrass lie au transport des animaux.
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La mise en place d'une démarche d'abatiage mobile répondrait ainsi a
plusieurs enjeux :

LE QUIZZ

= Respect accru du bien-&tre animal (limitant au maximum le stress pré-
abaltage lié au transport et changement d'environnement de 'animal)

= Rapprochement des éleveurs el des outils de transformations par
rapport & l'unité d'abattage (objectif - outil d'abatiage & moins de 30
minutes des exploitations)

» Meilleure maitrise de la qualité et de la tragabilité de la viande

= Réponse plus qualifiée aux besoins spécifiques d'éleveurs bio,
notamment en circuit court.

» Combler 'absence ou le mangue d'accés au site d'abattage pour
certaines especes (cerfs et chevreaux)

= Réponse & une attente des consommateurs . proximité, qualité, bien-
étre animal, tracabilité

Aprés plus d'un an d'élude de faisabilité, le projet doit 3 présent convertir
la théorie en pratique. Le 7 décembre 2018, les partenaires du projet
{ABN, FDCUMA Basse Normmandie et Narmandie Viande Bio) réunissaient
une soixantaine d'éleveurs pour canfronter le projet a ses fulurs
coopérateurs. L'objectif principal était de recenser les futurs utilisateurs de.
I'abattoir pour affiner les hypothéses da travail. La thématique est source
de fortes attentes et le projet a regu des retours trés enthousiastes de la
part des éleveurs, confirmant ainsi que le modéle d'abattoir mobile est une
des solutions & des enjeux de territoire de premier ordre.

Le coil de la qualité, de la proximité et du bien-&fre animal est a présent
modéiisé et chiffré. La véritable question est maintenant de savoir qui doit
assumer ce « surcolt » el comment le répartir de maniére équitable entre
les principaux protagonistes : état, région, collectivités, consommateurs,
distributeurs, transformateurs, etiou éleveurs.

MMMMu INSCAHIoN POUT VOIF C& qUe VoS amis
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C-7 (Ann.3):

http://www.journees-rech erche-porcine.com/texte/2005/05Gen/q0507.pdf

2005, Journders Recherche Poreine, 37, 113-118.

Intérét d’une unité mobile pour abatire sur site de production :
bien-éire des animaux et qualité technologique des viandes

Thierry ASTRUC (1), Cloudia TERLOUW (1), Efienne HAYE {1), Alban BERNE {1), Anke HEYER (2)

{1) Stafion de Recherches sur lx Viande, INRA de Theix, £3122 5t Gends Champanella
(2] Swedish University of Agriculfural Sciences, Uppsaln, Sweden
{3] LEGTA de Chervé, BP 23, 42124 le Coleou cedex

Avee o collabaration lechnique de LF. Chazelx (1), G. Coulaud (1), F. Seidiitz (1], B. Aubard (3], C Poniot {3)

Intérit d'une unité mobile pour abattre sur site do production : bien-étre des animaux et qualité
technolegique des viandes

Le metdange, b tronspor e la manipulation des animaux avant 'abattoge constitvent un stress majeur, aliéront les quali-
Wi e leurs viandes, Ces procedures, inhérentes d la fogon d'abatre aujourd'hui, pourtaient ére farement oflegées en
abattant bes animaus sur ka ferme @ ['aide d'un obatioir mobile. Pour o filiére, les avontages d'un abaioge sur bes lieux
de production, se sitven ou niveou du producieur (production el ronsformafion sous signe de qualilé, Eloi-
gnés), de la séourike alimentaire (filére courte] ef de lo problématique d'obatioge lide oux disances [absence o' abatioir
dons cernines zones]. Mous avons congu ef construil un abolioir dans une semi-remorque. Le sysbéme bénéficiail de la
technologie d'cbatioge excepé be refroidissoment des coroasses, confige @ un camion Frigerifique oddifionnel, Mous
avoms abathy des pores de types généfiques Duroc ef Lomge While et fsus de mode d'levege inlirieur of codériour.
L'éshude o moniré qu’ovec ce systiéme 'oboltage de pores @il néalisoble dons des conditions sofishaimntes, of que b
viandes produites prisentoient de bonnes qualités technologiques, pour des porcs de types différents, Uolsence de
mélange des animoux of la s courte durie de lewr ronsport (2 min] présentent un avanlage: corfain en lerme de bien
éttre animal e maitrise des qualilés des viandes. Labatfoge sur site permel done la quosi-suppression des focteurs de
shress, e oinsi de minimiser lo souffrance des animaoux of de priserver lo qualits des viandes. Ce type d'abatioge pour
rait par consbguent binéficier 4 la production el/ou transformation sous signe de qualin.

Feasibility of using a mobile slaughter unit at the site of preduction: animal welfare and techno-

logical guality of meat
NMH,mMmﬂp@,Wuﬂhﬂmmmmﬁdmmmm Thess noga-
h‘mmpadinfbdcqr’ slaughier procedures could be largely aveided by slowghteri an the farm with a mebile

abatteir, Sloughler on the farm would have advanloges of different levels: of ﬂ'uhmd pmdth[tﬁtmdiwpﬂdu
m;mmﬂmhﬁmnmmmﬁwﬁxmmwfﬂmmmhmw
{rapid idenfification of the couse of hygiene problems due lo the proximity between producer and consumer] and pro-
bloms relofed fo distonoe ko abalioirs (obsence of obaoloirs in corain areas). We hove concoived ond built an obattoir in
a borry irailer, contoining all necessary sloughler equipment apart from a cooling systemn for coreasses for which o sepa-
rade refrigerated lorry was used. Pigs used varied in genefic background (Duroc and Large White] and rearing hisory
{indoors or outdoors), The studhy shows that with this syshem pigs covld be doughtered on their rearing site under good
technical conditions and thal meat was of good technological quality. Avoidance of mixing and fhe very shor fransport
{2 min) improved animal welfore and allowed o better control of meat quality. Sloughter on the rearing sile ollows thus
aveidance of stress foclors, and therolore o reduce animal wifering and lo preserve good meat quality. This type of
shaughter could therefore be advantogesus for allernative pig production and local meat processing that gim for value
odded pig producks.
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INTRODUCTION

La majorité des animaux de boucherie est abattue dans des
abattoirs industriels privés, de grands tonnages. L'évolution
du contexte économique de I'abattage conduit & une réduc-
tion drastique du nombre des abattoirs publics de taille
moyenne. La disparition de ces structures polyvalentes en
matiére d’'espéces abattues entraine |'apparition de zones
géographiques sous-équipées en abattoirs, ce qui défavorise
les abattages de proximité.

Le mélange, le transport et la manipulation des animaux
avant I'abattage constituent un stress majeur, altérant les
qualités de leurs viandes. Ces procédures, seraient fortement
allegées en abattant les animaux sur la ferme & I'cide d'un
abattoir mobile. De plus, la quasi-suppression des facteurs
de stress permeftrait de minimiser la souffrance des ani-
maux.

Les avantages d'un abattage sur les lieux de production, se
situent @ plusieurs niveaux. Les filieres spécialisées de pro-
duction de viande et de produits carnés transformés sous
signe de qualité (porc bio, produits de montagne, produits
sous cahier des charges, AOC, label rouge), les petits pro-
ducteurs, les élevages éloignés et les ateliers locaux de trans-
formation bénéficieraient tous de la possibilité d'abattage &
proximité, & petite et moyenne échelle. En particulier la vente
directe pourrait en profiter : la proximité entre le producteur,
le sclaisonnier et le consommateur faciliterait la promotion
de la qualité et de I'origine et donc de I'image du produit.
Les efforts consentis par les éleveurs pour assurer la produc-
tion d‘animaux de qualité reconnue (porcs lourds, génétique,
vitesse de croissance ...} pourraient &tre préservés par un
abattage sur le site de production. Les qualités sensorielles et
technologiques des viandes issues de ces animaux seraient
exploitées par les salaisonniers pour fabriquer et commer-
cialiser des produits transformés de qualité supérieure.

Au niveau de la gestion et de la sécurité, la tracabilité serait
facilitée, permettant une amélioration de la maitrise des non-
conformités (identification et rappels des lofs), de la transpa-
rence des marchés et de la gestion des dlertes alimentaires.

Enfin la mobilité de |'abattoir peut procurer une réponse
économiquement valable pour résoudre le probléme d'ab-
sence d'abattoir local dans les zones de production disper-
sées ou de faible densité.

A I'heure actuelle aucun abattoir mobile concu pour petites
espéces (porc, mouton) n’existe sur le marché. La France est
bien placée pour le développement d'un abattoir de ce fype,
au vu de son importante production animale, et de la place
considérable des produits du terroir sur son marché domes-
tique. Nous avons réalisé I'étude suivante pour évaluer la
faisabilité d'abattages de porcs sur site d'élevage en termes
de qualités des viandes, de bien-étre animal et de fonction-
nalités de I'outil & développer.

1. MATERIEL ET METHODES
1.1. Systémes d’abattage

Des comparaisons de mesures physiologiques de stress et de
qualités de viandes ont été réalisées entre des animaux abat-
tus sur site d'élevage et d’autres abattus en abattoir indus-
triel.

Un dbatfoir a été congu et construit dans une semi-remorque
(12,50 x 2,40 m) afin d'évaluer les contraintes imposées par
les dimensions réduites et par le dénivelé du plancher par rap-
port au sol. Ces données sont nécessaires & la conception d'un
éventuel futur abattoir mobile finalisé. La mise en place d'un
rail d'abattage équipé d'un palan électrique o nécessité de
rehausser le foit de la remorque de 60 cm (jusqu’a 3,10 m ).
La remorque éfait équipée & l'entrée d'un systeme d'électro-
narcose (type « le morphé ») et d'un piége concu pour étre
dépliable, d’'une échaudeuse (marque BANSS) et de matériel
pour les mesures scientifique (figure 1). Un camion frigorifique
équipé de crochets «porte manteau était installé & proximité.

L'abattoir industriel de petite taille (environ 250 porcs par
semaine) éfait équipé d'une bouverie. Le systéme d'étourdis-
sement était identique & celui de I'abattoir mobile (appareil
d'electronarcose «le morphé»). La procédure d’abattage
était identique excepté la fente des carcasses qui élait semi-
mécanisée.

Systeme
d'électronarcose Systéme
Palan ’ de pesée
. i 4 Armoire
slectrique Rall électrique I
/| v

I

piege échaudeuse

Lo

I
T I@I Table + broyeurs

gaz

et appareils de mesures

I

Figure 1 - Schéma de I'abattoir congu dans une semi-remorque
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1.2. Protocole expérimental

Quatre-vingt-seize porcs de méres Large White x Land Race
ont été élevés. Le type génétique, le mode d'élevage et les
conditions d'abattage variient en ufilisant un plan expéri-
mental équilibré. Les péres étaient de type Large White ou
Duroc. Les porcs étaient élevés & I'intérieur (caillebotis) ou &
I'extérieur (parcelles avec cabanes), puis abattus en abattoir
industriel ou sur le site d’élevage. Ils étaient élevés par
groupes de 6 porcs d'un méme type génétique. Les porcs
éfaient privés de nourriture pendant 24 h avant |'abattage.

1.2.1. Abattage sur site

L'ensemble du groupe d'élevage était convoyé dans une
bétaillére par I'éleveur & I'abattoir sur site (2 min de transport).
Trois d’entre eux éfaient abattus successivement, les 3 autres
éfaient ramenés dans leur parcelle ou loge. Les carcasses éfaient
stockées & partir de 45 min post-mortem dans le camion réfrigé-
ré a 4 °C puis transportées dans une chambre froide d'abattoir.

1.2.2. Abattage industriel

La veille de leur abattage, des mélanges de six porcs étaient
effectués & partir des groupes restants de frois porcs (3 Duroc
avec trois Large White, d’'un méme mode d’élevage). Une
heure trente plus tard, ils étaient transportés & I'abattoir oo
chaque groupe de mélange était hébergé jusqu’aux abattages
le lendemain matin. Les carcasses étaient stockées & 4°C &
partir de 45 min post-mortem dans une chambre froide.

1.3. Mesures et prélévements

Fréquence cardiaque. Pour les abattages sur site, les porcs
étaient équipés de cardiofréquencemetres (Polar, Monitor,
Anglet) 10 min avant le chargement. La fréquence cardiaque
était mesurée jusqu’d la sortie de la bétaillére.

1.3.1. Catécholamines urinaires

De I'urine éfait prélevée directement dans la vessie au moment de
I'éviscération. Le prélévement était congelé jusqu’a utilisation. Les
dosages de catécholamines étaient réalisés par HPLC en phase
inverse. Le taux d’hormone urinaire, qui refléfe les taux sanguins
dans la péricde précédent I'abattage est exprimé relativement au
taux de créatinine dans I'urine (dosage spectrophotométrique).

1.3.2. pH et température des muscles Longissimus lumborum
(LL), Semimembranosus (SM) et Semispinalis capitis (SC)

A 24 min post-mortem (immédiatement aprés la fente), et
45 min post-mortem, 1g de chaque muscle a été prélevé et
broyé dans du lodoacétate pour la mesure du pH. La mesure
de la température se faiscit par sonde directement sur la car-
casse. A 24 h post-mortem, le pH et la température étaient
mesurés par électrode directement sur la carcasse.

1.3.3. Glycogéne et lactate des LL, SM et SC

A 45 min et 24h post-mortem 2 g de LD, de SM et de SC
étaient prélevés et congelés (45 min) ou directement broyés
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dans du PCA (24 h) pour réaliser ces dosages ultérieure-
ment. Le potentiel glycolytique était calculé & partir des
mesures réalisées & 45 min post-mortem selon la formule de
MONIN et SELLIER {1985). Le potentiel glycolytique reflete o
quantité de glycogéne présente au moment de I'abattage.

1.3.4. Couleur

Les paramétres L*, a* et b* de la couleur du SM et du SC ont
été mesurés directement sur la carcasse & 24 h post-mortem,
1 h aprés rafraichissement de la coupe (chromamétre
Minolta CR 300).

1.3.5. Meurtrissures

Une note exprimant le degré de meurtrissures (1=carcasse
intacte ; 4=griffures multiples et/ou profondes) éfait établie
pour chaque demi-carcasse par partie du corps
(tete/épaule ; dos/ventre ; cuisse) & I'cide d'une grille exis-
tante (BARTON-GADE, 1996).

A I'exception des fréquences cardiaques, toutes les mesures
ont été effectuées pour les deux conditions d'abattage. Les
données ont été analysées par analyse de variance, par le
test de Khi-deux ou par corrélation (Pearson, r et Spearman,
rho). Les corrélations de Pearson sont présentées lorsque les
corrélations de Spearman sont significatives au seuil de 5 %.

2. RESULTATS
2.1. Fonctionnement de I’abattoir sur site

Un seul boucher a fait fonctionner I'abattoir. L'animal était
étourdi, pendu verticalement, puis saigné aprés avoir rabattu
au sol les parois du piége, ce qui permettait d'assurer ces
2 opérations sur 2 m? de surface environ. L'animal était
ensuite échaudé et &pilé pendant 4 min & 65 °C. A sa sortie
de I'échaudeuse, il était brilé pour éliminer les soies qui res-
taient, éviscéré puis fendu manuellement. La durée de I'en-
semble des opérations était de 24 min.

2.2. Physiologie et qualités des viandes.
2.2.1. Fréquence cardiaque

Lo fréquence cardiaque augmentait significativement pen-
dant le chargement et le transport, puis redescendait pen-
dant 'attente dans la bétaillere (figure 2). La fréquence car-
diaque avant le chargement et pendant |'attente était plus
basse chez les porcs élevés a I'extérieur.

2.2.2. Adrénaline

Les taux d‘adrénaline urinaire étaient plus élevés chez les
porcs abattus dans ‘abattoir industriel que sur site (respecti-
vement 4,72 + 1,04 et 2,08 + 0,50 ng/mg de créatinine,
p=0,03).

2.2.3. pH et température

Le pH du SM était plus bas aprés abattage sur site & 24 et
45 min et & 24 h (tableau 1), avec une distribution du pH
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Figure 2 - Fréquence cardiaque (battements par minute,
bts/min) des porcs inférieurs (ligne continue)

et extérieurs (ligne discontinue)
aux différents stades des manipulations avant 'abattage

*: différence significative entre les deux conditions
d’abattage pour un méme temps.

24 min

45 min
temps post-mortem

74 Les pH n'évoluent pas entre 24 et 45 min

abattage industriel £
abattage sur site O

24 h

Figure 3 - Evolution du pH pour le SM pour I'abattage
industriel (gris) et sur site (hachurg)

Tableau 1 - Effets du mode d'élevage et des conditions d’abattages
sur certain critéres de qualité technologique des trois muscles étudiés

Paramétre Intérieur Extérieur Effet Effet Interaction
Abattage industriel site d'élevage industriel | site d'élevage | élevage | abattage | Ex A
LL
T & 24 min 378019 | 3951+£020 | 3844+0,28| 39,56+0,19 | p<0,02 | p<0,0001 2
T a 45 min 38,5+0,35 38,3+0,34 38,4+0,35 | 387+0,20 : B E
Ta24h 3,73+0,34° | 3,17+0,30° | 2,39+0,20* | 3,30+0,26° | p<0,05 . p<0,01
Glyco a 45 min | 42,03 +2,7 46,47 +2,3 47,35+ 3,1 51,89+1,7 p<0,02 p<0,05 -
PG & 45 min 131,540 | 130,044 | 1499+4,8 | 1440+29 | p<0,001 - .
Glyco & 24 h 1070£1,2 | 127410 | 1373+1,6 | 1564%1,5 | p<0,0l : =
pH & 24 min 6,68+0,10 6,68 0,10 671007 | 6,69 +0,08 Z E 5
pH & 45 min 6,51 +0,08 6,57 + 0,06 6,47 +0,08 | 6,51 +0,05 - - -
pHa24h 5,53+£0,02 5,50+ 0,03 554+004 | 546£0,03 : p<0,02 -
SM
T & 24 min 40,28 £ 0,1 40,65 +0,1 3985+0,2 | 40,29+0,1 |p<0,001 | p<0,001 5
T & 45 min 38,34+04 40,01 +0,2 38,38+0,4 | 39,63+0,1 . p<0,0001 -
Ta24h 3,71+0,18° 4,04 + 0,40° 3,03+0,30% | 4,17 +0,35° = p<0,0001| p<0,02
Glycoa 45 min | 4808+32 | 4397+25 | 52,30+33 | 5015+24 | p=0,07 ; -
PG & 45 min 123,6+ 6,1 127,7 £ 4,2 1271 £6,7 | 1358+4,0 = e s
Glycoa 24 h 12,19 + 1,69 1270+ 1,58 | 14,65+1,34 | 1490+1,54 | p=0,05 : 5
pH & 24 min 677+006 | 656+005 | 679+005 | 6,64+0,05 - | p<0,001 -
pH a 45 min 6,76 £ 0,05 6,57 + 0,05 6,78+0,06 | 6,62+0,05 = p<0,001 =
pHa 24 h 5,56 0,02 552£0,02 555002 | 548+0,02 - p<0,01 =
L"a24h 51,06 +0,7 52,82+08 50,89+0,9 | 50,78+0,8 ~ p=0,03 -
a*a24h 725+041 | 875:052 | 858+0,37 | 9,48+0,41 | p<0,02 | p<0,01 :
b* &24h 539+0,29° | 6,41+0,33% | 6,57+0,27° | 6,46+0,3% | p<0,05 - p=0,06
SC
T & 24 min 37,99+0,3 39,21+0,3 38,29+03 | 39,56+0,2 - p<0,0001 -
T & 45 min 354+04 38,4+0,6 34,7+ 0,6 383+0,5 - p<0,0001 g
Ta24h 3;1 L= 0,25 3,44 +0,31 239+0,24 | 3,36+0,31 p=0,10 | p<0,0001 .
Glycoa45min | 1290+1,8° | 17,32+15° | 1450+2,2° | 26,49+2,4° | p<0,01 | p<0,0001| p=0,05
PG & 45 min 71,4+53 791336 70,0+4,3 903 +4,3 = p<0,01 :
Glyco & 24 h 4,25+0,8 580+1,1 511 1,1 10,80+ 1,7 p<0,02 p<0,01 :
pH @ 24 min 660003 | 660%003 | 660+003 | 6,64x0,03 = = .
pH & 45 min 6,54 + 0,04 6,51 +0,02 6,54+0,03 | 6,55+0,03 2 s =
pHa24h 5,98+ 0,05 582 +0,03 6,01 £0,06 | 573+0,03 < p<0,01 -
L*a24h 42,33+0,55 | 43,87+0,76 | 40,34+0,50 | 43,17 £0,63 | p<0,03 | p<0,001 s
a*a24h 19,38+0,29 | 19,30+0,46 | 19,04+0,29 | 19,54+ 0,25 - » .
b* a24h 9,00+0,21° | 9,10+0,28° | 8,23+0,18> | 9,41 +0,27¢ - p<0,01 p<0,05
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ultime différente (Khi deux = 12,32 ; p=0,06 ; fig. 3). Pour
les LL et SC, seuls les pH & 24 h étaient plus bas aprés abat-
tage sur site qu’aprés abattage industriel (tableau 1). Les pH
ultimes des différents muscles éfaient corrélés avec les poten-
tiels glycolytiques (par exemple, LL : r=-0,40 ; p<0,01 et r=-
0,43 ; p<0,01 pour les abattages industriel et sur site, res-
pectivement). Pour les porcs abattus sur site, le pH du SM &
24 min était négativement corrélé avec la fréquence car-
diaque avant le chargement (r=-0,41 ; p=0,02) et pendant
I'attente (r=-0,55 ; p<0,01) et celui & 24 h positivement avec
la fréquence cardiaque avant le chargement (r=0,42 ;
p=0,02). L'adrénaline était corrélée avec les pH ultimes du
SM (r=0,43 ; p=0,02) et du SC (r=0,44 ; p=0,02).

Les températures du SM, du SC et du LL étaient souvent plus
élevées aprés abattage sur site (tableau 1).

2.2.4. Glycogéne et lactate

A 45 min aprés abattage sur le site d'élevage, le LL contenait
moins (42,9 + 2,0) et le SM plus de lactate (40,8 + 1,9)
qu'aprés abattage industriel (LL : 48,5 + 2,4 ; p<0,05 ; SM :
33,3 £1,6;p<0,02). Le LL et SC contenaient plus de glyco-
géne 45 min aprés abattage sur site quaprés abattage
industriel (tableau 1). Le glycogéne du LL & 45 min montrait
une inferaction entre la race et les conditions d’abattage.
Celle-ci traduisait des valeurs plus basses pour les Large
White abattus sur le site industriel (42,04 + 2,89) que sur
place (53,83 + 2,20 ; p<0,01). Les Duroc avaient des
valeurs intermédiaires (industriel : 46,88 + 2,95 ; sur place :
45,61 +1,65). Seul le SC présentait un effet des conditions
d‘abattage sur le potentiel glycolytique et le glycogene &
24 h, avec des valeurs plus élevées sur site qu’a I'abattoir
industriel (tableau 1). Le potentiel glycolytique du LL était
plus élevé pour les porcs extérieurs que pour les intérieurs
(tableau 1).

Les Large White avaient plus de glycogéne dans le SM &
24 h post-mortem (14,94 + 1,21 pmol/g) que les pores
Duroc (glycogene : 12,50 + 0,95 ; p<0,02).

2.2.5. Couleur

Les valeurs de L* (SM, SC) et b* (SC) étaient plus élevées lors
de I'abattage sur place (tableau 1). Les porcs élevés & I'exté-
rieur et les porcs abattus sur place avaient des valeurs de a*
plus élevées pour le SM (fableau 1). Une inferaction entre le
mode d'élevage et les conditions d’abattage pour l'indice de
joune du SM était due a des valeurs plus basses chez les
porcs intérieurs abattus sur le site industriel par rapport aux
trois autres groupes (tableau 1). L'inferaction entre le mode
d'élevage et les conditions d’abattage pour l'indice de joune
du SC était due & des valeurs plus basses chez les porcs
extérieurs abattus sur le site industriel que les trois autres
groupes (tableau 1}.

Le SC des Large White éfait plus clair (41,70 + 0,39) que
celui des Duroc (L* : 43,04 + 0,50 ; p<0,05).

2.2.6. Meurtrissures
Les carcasses des porcs mélangés montraient une note de

meurtrissures plus élevée pour la téte et les épaules
(p<0,0001), les cuisses (p<0,01), et le dos (p<0,001). Pour
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les porcs mélangés, le pH du SM & 24 h était corrélé positi-
vement avec la note globale de meurtrissures (r=0,33 ;
p=0,03 mais rho=0,27 ; p=0,08).

3. DISCUSSION

L'abattage sur le site d’élevage s'est effectué dans de bonnes
conditions. La cadence d'abattage est similaire a celle de
I'abattoir expérimental fixe du centre INRA de Theix (agréé
par la DSV), soit 3 porcs abattus par heure pour un seul
opérateur.

L'abattage sur place permet un meilleur respect du bien-étre
animal. La rupture du groupe social, le mélange et 'intro-
duction des porcs dans I'espace non familier d‘un abattoir
industriel n'ont plus lieu d'étre, alors que la durée du trans-
port est fortement réduite. Tous ces procédés sont considérés
comme source de siress potentiel (FERNANDEZ et al, 1994 ;
TERLOUW et al, 2005). La diminution du taux d’adrénaline
urinaire chez les porcs abattus sur le site d'élevage par rap-
port & 'abattoir industriel confirme un moindre stress psy-
chologique et/ou effort physique dans le cas de I'abattage
sur place (SCHEURINK et al, 1989).

L'abattoir mis en place sur le terrain a permis I'obtention de
carcasses et de viandes de qualité. En I'absence de mélange,
il n’y avait quasiment pas de meurtrissures. Les viandes
avaient des pH ultimes un peu plus bas que ceux obtenus
dans |'abattoir industriel. Les différences de luminosité du SC
et du SM sexpliquent par les différences de pH ultime. Les
pH ultimes plus bas sont sans doute dus au moindre effort et
au moindre stress psychologique chez les porcs abattus sur
place. Les résultats montrent que le niveau de combat a une
influence directe sur le pH ultime du SM. D'autres études
montrent que I'effet du combat sur le pH est lié a I'effort phy-
sique qui diminue la teneur en glycogéne des muscles sollici-
165 (FERNANDEZ et ol, 1994 : TERLOUW et ol, 2005). Les
teneurs post-mortem plus élevées en glycogéne des muscles
LL et SC chez les porcs abattus sur place confirment leur
moindre consommation en glycogéne. Bien que les potentiels
glycolytiques (45 min) des muscles LL et SM, qui expriment la
teneur en glycogéne musculaire au moment de 'abattage,
ne varient pas significativement selon les conditions d’abat-
tage, ils étaient corrélés négativement avec les pH ultimes.
Les effets des conditions d'abattage dépendaient peu du type
de porc abattu, car il y avait peu d'interactions entre les
conditions d’abattage et |'origine génétique ou le mode
d'élevage des porcs.

Les valeurs de lactate du SM plus élevées et son pH plus bas
pour les porcs abattus sur place expriment sans doute I'effort
physique du chargement immédiatement avant 'abattage,
alors que les muscles LL et SC étaient moins sollicités. La tem-
pérature plus basse & 24 h post-morfem (LL, SM) des porcs
extérieurs abattus sur site industriel pourrait traduire une
moindre activité métabolique immédiatement avant I'abatta-
ge. En effet, les porcs abattus sur place ont tous couru de la
cabane ou de la case d'élevage vers la bétaillére (25 &
60 m), & la différence des porcs transportés vers I'abattoir
industriel dont le mélange s'est fait sur le quai de charge-
ment,
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L'état physiologique a également pu avoir un effet important.
Il y avait une corrélation positive entre la fréquence car-
diaque et les taux d’adrénaline avant 'abattage d'une part
et le pH ultime du SM d'autre part. Ces résultats sont en
accord avec d'autres études (BERNE et al, 2004). L'effet de
I'effort physiciue est exacerbé par I'adrénaline (FERNANDEZ
et al, 1994 ; FEBBRAIO et al, 1998) dont la sécrétion est
augmentée en cas de stress psychologique (SCHEURINK et
al, 1989).

Ces résultats montrent qu’un abattage sur site éfait réalisable
dans des conditions satisfaisantes. La cadence dabattage est
bonne et les qualités sensorielles et technologiques des
viandes sont préservées par rapport & un petit abattoir
industriel. L'abattage sur place assure une faible durée de
transport et I'absence de mélange et de changement de lieux
et permet d'éviter les procédés de préabattage responsables
des réactions de stress chez les animaux. Ainsi, le bien &tre
animal est mieux respecté et la viande bénéficie d’'une
meilleure image tandis que ses qualités sont mieux maitri-
sées. La chute de température musculaire ralentie lors de
I'abattage sur site peut-étre liée & I'activité physique juste
avant 'abattage ou & la température ambiante et peut &tre
solutionnée par une bonne réfrigération.

L'association de la production de porcs & I'extérieur et de
I'abattage sur site ajouterait d'autres caractéristiques avanta-
geuses aux qualités des viandes. Les données montraient une
moindre réactivité cardiaque chez les pores & I'extérieur et
que celle-ci était liée & une vitesse de chute du pH réduite,
pouvant ainsi bénéficier aux qualités des viandes. Les porcs
extérieurs avaient également les SM plus rouges, pouvant
renforcer I'image de qualité des produits transformés qui en
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sont issus auprés du consommateur. La pigmentation muscu-
laire plus intense des porcs élevés & I'extérieur pourrait s’ex-
pliquer par un métabolisme plus oxydatif lié & une activité
physique plus réguliere. La teneur en glycogéne plus élevée
de certains muscles des porcs extérieurs confirme les résultats
d'études précédentes (SATHER et al, 1997; ENFALT et al,
1997).

CONCLUSION

Le meilleur respect du bien-gtre animal pendant I'abattage
sur site favorise I'image de la viande auprés du consomma-
teur et peut bénéficier & la production de viandes et produits
carnés sous signe de qualité. Les produits issus de ce mode
d'abattage sont adaptés @ la transformation, gréce & une
meilleure maitrise des qualités des viandes. L'abattage sur
site d'élevage permetirait de valoriser les viandes, surfout si
elles sont issues de productions alternatives et si elles sont
transformées sur place. Il est recommandé d'éviter une activi-
té physique trop importante (course) des porcs avant F'abat-
tage. Enfin, il convient d’étudier également les contraintes
prafiques {accés, fonctions et équipements, capacité de réfri-
gération), éconemiques, hygiéniques (nettoyage et désinfec-
tion) et logistiques (contrales hygiéniques, stockage et ache-
minement des carcasses) et de les intégrer dans la
conception d’une unité mobile d’abattage.
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C-8:

[ jeanyves kerdreux <jeanyveskerdreux@sirfr- g
Suet observation sur le projet d'abattoir du Faow 0516
Four abattoirlefaou@gmail.comty
Monsseur le commissaire enquéteur,
Le dossier mis & lNenquéle est essentisllement technigque ef ne donne pas beaucoup de renseignements. sur Féquihbre financier de Fopération
Dans un anticle du Télégramme du 13 mars 217 (cf obsenvation n® 4) Mr Moysan alors président de la communauds de communes déclarai i
faudra que ga ne nous codde nen”
Je souhaderais que la collectrmé apporte des précisions sur Péquilibre financier quel est ke coll dinvestissement actualisé & seplembre
2030 quelles Son les receltes actuelies, les recettes attendues dans e fulus, e posds de Memprunt & conmracien, &n bred, quelle réponde 3 la
tuestion  quel sera le codt pour le contribuable?
Il me semble que le dossier n'est pas assez précis sur ce point.
Dravance merci

I Hierdireus

C-9:

Tie Capitan <elcapitan@sfrfrs €
“u2t Une honte cet abattolr 843
Four abattoirlefasu@gmail.comdy

Je suis consterner alors que tous les arguments convergent en faveur d'une réduction indispensable
de la consommation de viande, de constater que les priorités de 1'état, des départements, des
agglomérations et des communes frangaises restent & “la production intensive de chair animale".
Cet abattoir est un pied de nez & toutes celles et ceux qui ont tout perdu dans des incendies,
inondations ou autre dus au réchauffement climatique 1ié en majeure partie 3 1l'élevage et au prés
d*un milliard d’étres humains qui crévent dans ce monde chagque année de faim.

Vous me faites honte.

Choquet A.

C-10:

[l vEganCcOIPOtion cveganconporation@izpaste.nats 01
Su et Enguétes publiques - Abattolr Le Facu 18:34
P ahami:.lefauu@gmai!.cumﬂ'

Hous somimes radicalement opposés au progel d'un nouvel abatioir au Faou

Hous ne voulons pas de volre « bien-#ire animal », nous voulons Fabaolibion pure el simple du spéteme
HNous ne voulofs pas « viganiser & be mende, ROUS &n voulens U aulie |

Hous ne vogdons pas de vos systémes de domination, nous les combatirons |

Lawe n'est pas un produst de consommation |
Associgtion Vegan Corporation
Antispéciste & abolitionniste

RNA: W774005708
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C-11:

De anne catherine bize <tifouinebize@yahoofr> €r

St Pwt enquéte 2149

Peiar abamoiriefaou@grmail.com <abattoirlefaou@gmailcom: 0
Bonjour,
L'abatiolr du Foow actuel es1 habilild pour lobettoge rituel, Penser-vous continuer ces pratigues, olors gue c'est de lo maltraltonce onimole ?

Un projet plus respeetueus du bien-ftre animal, carmme des comions dabattoge se déplogant directement sur les exploitations agricoles ou cher
les particullérs ne serait-if pas plus judiciews ?

Lie territaire & t-il besoin d'un abattolr aussi grand ? Cecl engendre le transport par camion des animaus, venant de toute la Réglon: danc la
maltraltance et I pollution de Vair.

D plus petites structores, dans ples de villes serait blen plus spproprié,

Cordialgment.

C-12:

De jean-ywes Favraud <jrfavraud @gmail.coms> €
St Observation
Four abartoirlefaou@gmail.com Ty

1048

Bonjour,

Pourguoi ne pas privilégier I'implantation sur des terrains déja artificialisés, tels que le terrain de l'ancienne
discothéque 29 3 'abandon depuis 5 ans, (plus prés de la voie express de surcroit) , plutdt que de continuer 3
artificialiser des terrains encore et encore. SVP, Aidez-nous 3 concilier environnement et économie.

Cordialemnent,

¥ Favraud
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